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76" MOSTRA e
AGRICOLTURA

TRENTO EXPO

via Briamasco, 2 - Trento

18 e 19 marzo 2023
orario 8.30 - 19.00

www.mostraagricolturatrento.com
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PROGRAMMA

Id-i

80 espositori in mostra

MR'
AGRICOLTURA

Agricoltura, allevamento, giardinaggio e tanto altro.

Da non perdere LA CASOLARA, esposizione delle migliori produzioni di formaggio
provenienti dal Trentino e da tutto 'arco alpino e DOMO, la sezione dedicata all’edilizia,

al risparmio energetico e alle nuove tecnologie.

Laboratori e attivita*

Fondazione E. Mach - P.A.T. e Trentino
Marketing | stand 57

Clima, acqua e suolo

Spazio espositivo e didattico dedicato al cam-
biamento climatico e ai suoi effetti.

Polo zootecnico | stand 2

Alla scoperta del mondo zootecnico con
gli studenti della Fondazione Mach
Sabato alle 10.00, 14.00 e 16.00

Domenica alle ore 10.00, 11.00, 13.00 e 15.00

MUSE - Museo delle Scienze | stand 58
Girotondo tra cibo e paesaggio

Un gioco alla scoperta della filiera agroali-
mentare e del legame tra cibo, territorio e

paesaggio.
Domenica 14.30 - 15.30 e 16.30 - 17.30

CIA - Agricoltori Italiani Trentino, Don-
ne in Campo Trentino, AGIA Trentino
stand 67

Ingrana la marCIA!

Tracciato per piccoli, aspiranti trattoristi.
Sabato e domenica 9.30 - 18.00

Tagliatelle colorate a cura di Fernanda
di “Essicchiamo il Gusto”

Da polveri colorate a stelle filanti di pasta.
Sabato 10.30 - 11.00

Crema di burro a cura di Marisa di “Soto
al Croz”

Agita, sbatti, shakera con un po’ di allegria.
Sabato 11.30 - 12.00

* Partecipazione gratuita fino ad esaurimento posti

Informazioni
Tel. 0461 216000

info@discovertrento.it
www.mostraagricolturatrento.com

Collage naturale profumato a cura di
Martina di “Grum”

Fiori, foglie e colla naturale per realizzare un
profumatissimo collage.

Sabato 14.30 - 15.30

Mandala con i semini a cura di Emili di
“Cibi Mundi”

Creazione di mandala con 1 semi.

Domenica dalle 10.00 a ciclo continuo, durata
1 ora

Sacchettino profumato alla lavanda a
cura di Martina di “Grum” e di Manuela
di “Manufa”

Domenica 11.00 - 12.00

Crea la tua pecorella a cura di Marisa di
“Soto al Croz”

Giri di lana per manine laboriose.

Domenica 14.00 - 15.00

Enoteca Provinciale dei Prodotti Trenti-
ni - CCIAA Trento | stand 69

Scopri e degusta

Valorizzazione dei prodotti enologici del
territorio e degustazioni abbinate a prodotti
da forno.

Gruppo Formaggi del Trentino

stand 71

Come nasce il formaggio trentino?
Dimostrazione Caseificazione.

Sabato alle ore 14.30 e domenica alle ore 11.00

Coldiretti Trento | stand 55
Presentazione attivita istituzionale.

Ingresso intero € 3,00
Ingresso ridotto € 1,00 | 6 — 12 anni
Ingresso gratuito | 0 — 5 anni




